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Zatacznik nr 1 do SWZ
Opis szczegotowy przedmiotu zamowienia dla ustugi zewnetrzne;j:

Swiadczenie ustugi cateringowej na potrzeby Klubu Seniora w ramach
realizacji Projektu p.n. ,,Senior w akcji! Klub Seniora w Gminie Stawno”’

Projekt ,,Senior w akcji! Klub Seniora w Gminie Stawno”
Nr FELD.07.09-1P.01-0027/25

W zwigzku z realizacja Projektu pn . ,Senior w akcji! Klub Seniora w Gminie Stawno”

Nr FELD.07.09-1P.01-0027/25, wspétfinansowanego ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach
Europejskiego Funduszu Spotecznego Plus w ramach Programu Regionalnego Fundusze Europejskie
dla tédzkiego 2021 — 2027, ogtasza sie nabdr od zadania Swiadczenie ustugi cateringowej
. Dofinansowanie ze $Srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego Plus w ramach programu
regionalnego Fundusze Europejskie dla todzkiego 2021-2027
Czas realizacji zamowienia : 23 miesiecy od dnia podpisania umowy ( nie dtuzej niz do 31.03.2028 r.).

Przedmiot zamdwienia obejmuje Swiadczenie ustugi cateringowej polegajgcej na przygotowaniu ,
dostarczeniu positkdw sktadajgcych sie z dwéch dan — zupa + drugie danie ze swiezych produktow ,
wysokiej jakosci z uwzglednieniem wymagan okreslonych odpowiednio w przepisach ustawy z dnia 25
sierpnia 2008r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia, rozporzadzen wykonawczych i innych
obowigzujgcych w tym zakresie przepisach na podstawie umowy o dofinansowanie Projektu pn.
»Senior w akcji! Klub Seniora w Gminie Stawno” Nr FELD.07.09-1P.01-0027/25, wspétfinansowanego
ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego Plus w ramach Programu
Regionalnego Fundusze Europejskie dla tddzkiego 2021 — 2027.

Przedmiotem zamodwienia jest ustuga przygotowania i dostawy wyzywienia dla uczestnikow Klubu
Seniora w Celestynowie

1) Miejsce realizacji ustugi: Klub Seniora, Celestynéw 24, 26-332 Stawno

2) Realizacja przedmiotu zamowienia obejmuje:

a) przygotowanie i dostarczanie gotowych dwudaniowych obiadéw dla 16 uczestnikéw Klub
Seniora, w Celestynowie 24, 26-332 Stawno, przez 5 dni w tygodniu (od poniedziatku do piagtku
z wytgczeniem $wiat) — Srednio 20 dni w miesigcu, ilo$¢ dni realizacji zamowienia to okoto
480.

b) przygotowanie i dostarczanie dwudaniowych obiadéw dla uczestnikow projektu w pojemnikach
zapewniajgcych zachowanie temperatury wymaganej przez Zamawiajgcego oraz zachowanie
odpowiednich warunkdéw sanitarno — higienicznych obowigzujgcych w zbiorowym zywieniu,

c) dowiezienie positkdw wymienionych w pkt. a) i b) nie wczesdniej niz 15 minut przed planowa
porg podania, czyli: obiad godz. 12:15; czas podania positku godz.12:30 (dotyczy positkéw z
pkt. a)). Na Wykonawcy cigzy obowigzek takiej organizacji pracy, aby wydawanie positkdw
odbyto sie o ustalonych porach. W wyjatkowych sytuacjach, po wczesniejszym uzgodnieniu,
dowdz moze sie odbywac w innych godzinach, np. ze wzgledu na uroczystosci organizowane w
Klubie Seniora wycieczki itp. O wszelkich zmianach Wykonawca bedzie informowany z co
najmniej 3 dniowym wyprzedzeniem.

d) realizacja zadan ujetych w pkt. a) — ¢) dotyczy dni roboczych tj. od poniedziatku do pigtku
(z wytaczeniem $wiat i dni ustawowo wolnych od pracy, w toku trwania umowy).

3) Maksymalna ilos¢é positkdw (porcji) w ciggu trwania umowy wynosi: 7680 positkéw
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4) Zamawiajacy bedzie informowat o ilosci zamdéwionych obiadéw do godz. 8.00 w dniu realizacji
zamowienia.

5) Wykonawca zobowigzany jest do dostosowania ilosci zamdwionych positkdw zgodnie z informacja
uzyskang od Zamawiajgcego Zgodnie z art. 433 pkt 4 ustawy Pzp Zamawiajgcy okresla minimalng
wartosé swiadczenia ustugi na poziomie 70%

6) Wykonawca jest zobowigzany przygotowac positki w zaktadzie posiadajagcym wpis do rejestru
zaktadoéw podlegajacych urzedowej kontroli organéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej i dostarczy
je do Klubu Seniora w stanie gotowym do spozycia.

7) Wykonawca zobowigzany jest dostarcza¢ positki na wtasny koszt i ryzyko, wtasnym transportem
przystosowanym do przewozu zywnosci spetniajgcym warunki sanitarne w jednorazowych
opakowaniach. Opakowania muszg by¢ bezpieczne, szczelne a ciepte dania dostarczane w
izolacyjnych pojemnikach.

8) Wykonawca bedzie dbat o wtasciwy stan dostarczanych positkéw tj. w odpowiedniej temperaturze:
zupa min. 75°C, drugie danie min. 65°C, satatki i suréwki maksymalnie 8°C.

9) Odbidr dostarczonych positkbw potwierdzony bedzie kazdorazowo przez upowaznionego
pracownika Zamawiajgcego oraz Wykonawcy z wyszczegdlnieniem ilosci dostarczonych positkow.

10) Wykonawca zobowigzany jest przedstawi¢ Zamawiajgcemu jadtospis do akceptacji. Wykonawca
zobowigzuje sie przygotowywac positki wg zrdinicowanych jadtospisdw. Positki muszg by¢
urozmaicone, nie mogg powtarzac sie czesciej niz co 7 dni (nastepujacych po sobie).

11) W celu potwierdzenia, ze oferowane wyroby odpowiadajg wymaganiom okreslonym przez
Zamawiajgcego, Wykonawca zobowigzany jest do ztozenia przyktadowego jadtospisu w uktadzie 2-
tygodniowym.

12) Wykonawca jest zobowigzany przygotowywac i dostarcza¢ positki o najwyzszym standardzie, na
bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczeristwa zgodnie z normami HACCP a takze ustawg z
dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2024 roku, poz. 1448 ze
zm.) tacznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy oraz normami zywieniowymi wg Instytutu
Zywienia i Zywnosci, jak réwniez przepisami prawa w zakresie higieny zywienia norm HACCP.
Positek powinien by¢ przygotowany w dniu jego wydania wedtug zasad racjonalnego zywienia.

13) Specyfikacja ustugi cateringowej:

obiad — dwudaniowy gorgcy positek w sktad ktérego wchodzi:

- codziennie: zupa réznego rodzaju na wywarze miesnym lub warzywnym/zupa krem min. 350
ml/osobe + min. 80 g/osobe dodatku skrobiowego/pieczywo min. 50g/osobe,

- codziennie drugie danie, w sktad ktorego wchodzi: dodatek skrobiowy min. 200g/osobe —
codziennie, danie gtéwne (potrawy z miesa, ryb, zwierzat rzeznych, drobiu), w tym: dania maczne
— 1 raz w tygodniu min. 300g/osobe, dania pétmiesne lub warzywne — 1 raz w tygodniu min.
300g/osobe, danie miesne/danie miesne w sosie — 3 razy w tygodniu, min. 100g/osobe, dodatek
warzywny: suréwka, satatka, warzywa gotowane — codziennie 80 — 100g/osobe.

14) Gramatura dostarczonych positkdbw nie moze by¢ mniejsza niz gramatura wskazana przez
Zamawiajgcego.

15) Positki powinny by¢é przygotowane tylko i wytgcznie ze Swiezych (sezonowych
i nieprzeterminowanych) produktéw/komponentéw z uwzglednieniem prawidtowych wartosci
odzywczych i kalorycznych. Wykonawca zobowigzuje sie do przygotowywania positkdw z surowcéw
najwyzszej jakosci, naturalnych, zawsze swiezych posiadajgcych aktualne terminy waznosci,
nabytych w Zrédtach dziatajacych zgodnie z obowigzujgcymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi,
z ograniczong iloscig substancji dodatkowych (konserwujgcych, zageszczajgcych, barwigcych,
sztucznie aromatyzowanych) z zasadami racjonalnego zywienia, muszg by¢ zrdinicowane,
sporzgdzone z petnowartosciowych produktéw z uwzglednieniem sezonowosci ich wystepowania,
tygodniowy jadtospis powinien zawieraé¢ 2 positki miesne duszone, 2 miesne pieczone i 1 positek
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maczny/jarski, bez miesa. Zabrania sie dostarczania gotowych wyrobdéw garmazeryjnych oraz

wyklucza sie stosowania poétproduktéw, soséw i zup typu instant, gotowych produktéw (np.

mrozone pierogi, klopsy, gotabki itp.).

16) Positki muszg spetniac¢ nastepujgce warunki jakosciowe:

a) potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcéw wysokiej jakosci, swiezych,
naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji dodatkowych tj.
konserwantdw, zageszczaczy, sztucznych barwnikdw lub sztucznych aromatéw,

b) wyklucza sie positki typu Fast Food oraz z miesem MOM,

c¢) do przygotowania positkdw zalecane jest stosowanie ttuszczéw roslinnych (ograniczone
stosowanie ttuszczéw zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocow, w tym takze nasion
roslin stragczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli,

d) w positkach nalezy unika¢ dodawania cukru i syropdw owocowych na bazie cukru, jak np. syrop
glukozowo — fruktozowy,

e) zupy musza by¢ przygotowane na wywarze warzywno — miesnym,

f) bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe okreslone przez Instytut
Zywienia i Zywnosci. Receptury i gramatury positkdw powinny byé dostosowane do wieku
uczestnikéw (osoby starsze i niepetnosprawne) i spetnia¢ wymogi zywienia zalecane przez Instytut
Zywienia i Zywnosci.

17) Wykonawca na zadanie Zamawiajgcego przedstawi wykaz stosowanych do przygotowania

positkdw produktow i surowcdéw wraz z nazwami producentow.

18) Transport positkbw musi odbywac sie srodkami transportu przystosowanymi do przewozu
zywnosci spetniajgcymi wymogi sanitarno- epidemiologiczne.

19) Wykonawca jest odpowiedzialny wobec Zamawiajgcego za przestrzeganie przez osoby wykonujace
w jego imieniu zamoéwienie w petnym zakresie obowigzujgcych przepiséw BHP, p.poz. i higieniczno-
sanitarnych. Odpowiada on za ich dziatania, za dziatania wtasne oraz ponosi odpowiedzialnos¢
prawng i materialng wobec oséb trzecich za naruszenia ww. przepisow oraz w zakresie
wykonywane] ustugi, tj. jakosci produktéw i przygotowania positkdbw, ich zgodnosci z
obowigzujgcymi normami oraz wymaganiami higieniczno - sanitarnymi i porzagdkowymi.

20) Wykonawca jest zobowigzany posiada¢ uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub
czynnosci, jezeli ustawy naktadajg obowigzek posiadania takich uprawnien.

21) Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wyrzadzone przez Wykonawce podczas
wykonywania przedmiotu zaméwienia.

22) Rozliczenie za realizacje zamodwienia odbywac sie bedzie raz w miesigcu na podstawie faktycznej
liczby zaméwionych i dostarczonych positkdw. Z tytutu wykorzystania mniejszej ilosci positkdw,
Wykonawecy nie przystugujg zadne roszczenia, z uwzglednieniem pkt. 8). Faktura VAT zostanie
wystawiona na podstawie przedstawionych po zakonczeniu kazdego miesigca wykazow
dostarczonych positkéw, tj. w terminie do 5 dni roboczych po uptywie danego miesiaca.

23) Przez caty okres trwania umowy obowigzuje cena jednostkowa brutto za obiad (dwudaniowy)
(zgodnie ze ztozong ofertg). Mozliwosci zmiany wynagrodzenia zostaty opisane we wzorze Umowy.

24) Wykonawca ponosi petng odpowiedzialno$¢ materialng za szkody powstate na skutek
niewtasciwego wykonania umowy.

25) Przedmiot zamowienia obejmuje réwniez wszystkie obowigzki Wykonawcy wymienione
w projektowanych postanowieniach umowy.



